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Program Turizm ve Otel İşletmeciliği- Aşçılık  

Etkinlik Adı Çorum Baklavası Eğitimi 

Tarihi 27 Mayıs 2025 

Saati 10.00-12.00 

Yeri Meslek Yüksekokulları Yerleşkesi Yemekhane-1 

 

İkram Hizmetleri Bölümü ile Gastronomi, Kültür ve Turizmi Kulübü Öğrencilerine Türk Mutfağı 

Haftası Etkinlikleri Kapsamında Çorum Baklavası Eğitimi Verildi 

 

Çorum Valiliği, Çorum Belediyesi, İl Kültür ve Turizm Müdürlüğü ve Hitit Üniversitesi Gastronomi, Kültür 

ve Turizmi Kulübü tarafından düzenlenen Türk Mutfağı Haftası etkinlikleri çerçevesinde, bölgenin önemli 

gastronomi değerlerinden biri olan Çorum Baklavasının tanıtımına yönelik özel bir eğitim programı 

düzenledi. Etkinlik, Çorum’un köklü işletmelerinden Katipler Unlu Mamuller iş birliğiyle, Turizm ve Otel 

İşletmeciliği ile Aşçılık Programı öğrencilerine yönelik olarak gerçekleştirildi. 

Eğitim programında, Çorum baklavasının tarihçesi, kullanılan ham maddelerin seçimi, hamurun açılma 

teknikleri, katlama ve tepsiye yerleştirme süreci, iç harcının hazırlanması ve pişirme sıcaklıkları gibi detaylı 

bilgiler katılımcılarla paylaşıldı. Özellikle baklavanın kat kat ince yufkalarla hazırlanması ve çıtırlığını 

koruyacak şekilde pişirilmesi gibi kritik aşamalar, ustaların rehberliğinde uygulamalı olarak gösterildi. 

Etkinliğin uygulamalı kısmında öğrenciler bireysel olarak baklava üretimine katılarak, un elemeden şerbet 

dökümüne kadar tüm aşamaları deneyimledi. Bu süreç, öğrencilerin geleneksel tatlı yapımına dair hem teknik 

beceri hem de kültürel farkındalık kazanmalarına olanak sağladı. 

Etkinliğe, Otel, Lokanta ve İkram Hizmetleri Bölüm Başkan Vekili Doç Dr. Ali İzzet Yılmaz’ın yanı sıra, Dr. 

Öğr. Üyesi Ahmet Aknar, Dr. Öğr. Üyesi Demet Apaydın, Öğr. Gör. Dr. Ayhan Başçı, Öğr. Gör. Dr. Duran 

Kuru, Öğr. Gör. Dr. Yusuf Ormankıran ve Öğr. Gör. Ahmet Can Göksun da katılım sağladı. 
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